
SOLUTIONS PRO
POUR ÊTRE TOUJOURS
PLUS ATTENTIFS
ET RÉACTIFS À VOS ATTENTES

EXCLUSIVITÉ

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 60 mois, pour toute commande 
passée entre le 15/09/24 et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation 
et mise en route comprises, hors frais de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période 
de location. Photos non contractuelles. Une journée de formation dans votre laboratoire incluse pour l’achat d’une de ces machines.**Pour toute commande d’une de ces 4 machines MONO-France.***En 
comparaison avec la MasterChef de précédente génération.

***

NOUVELLE GÉNÉRATION

1 mixeur 
plongeant Robot 

Coupe® + 1 balance 
Ohaus Valor 2000

OFFERTS**

1 table inox 
renforcée

OFFERTE**

1 guitare et 3 
bras de coupe

OFFERTS**

MULTIFILLER 500-B ET 700

MASTERCHEF 12L

DRESSEUSE EPSILON

TEMPÉREUSE DIVA 12
ET TAPIS D’ENROBAGE NRD12

Doseuses pneumatiques

Machine multifonction

Avec ses accessoires

1 tête de dosage 
anti-goutte 

OFFERTE**

PR
OM

OT
IO

NS
de

 r
en

tr
ée

SEPTEMBRE
OCTOBRE

NOVEMBRE

2024

Polyvalence • Productivité
Constance

Simplicité • Productivité • Rentabilité

Ergonomie • Productivité • Régularité

Programmable • Réglable
Rentabilité

VIDÉO

VIDÉO

VIDÉO

VIDÉO

HT/mois sur 60 mois*

Les mensualités douces

507 €

HT/mois sur 60 mois*

Les mensualités douces

581 €

HT/mois sur 60 mois*

Les mensualités douces

519 €

HT/mois sur 60 mois*

Les mensualités douces

193 €

HT/mois sur 60 mois*
622 €

HT/mois sur 60 mois*
524 €

HT/mois sur 60 mois*
533 €

HT/mois sur 60 mois*
215 €

à partir de 
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*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 15/09/24 
et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux 
éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.**Atollspeed : Garantie constructeur 1 
an. La garantie ne couvre pas le bris de matériel, l’usage non conforme, le vandalisme, les catastrophes naturelles et les consommables.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 48 mois, pour toute commande passée entre le 15/09/24 
et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux 
éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.**Hounö : Garantie constructeur 2 ans. 
La garantie ne couvre pas le bris de matériel, l’usage non conforme, le vandalisme, les catastrophes naturelles et les consommables.

16 niveaux - 400 x 600

9 niveaux - 400 x 600
INVOQ COMBI 10-1/1

INVOQ COMBI 20-1/1
À CHARIOT

• Sonde multipoints

• Douchette

• Pack de recettes EUROMAT SmartChef snacking et pâtisserie
• Piètement inox pour le 6-1/1 et le 10-1/1 

• Kit de filtration HydroShield XL6000
• Mise en route culinaire sur site

INCLUS

ATOLLSPEED EASY  + PLAQUE DE CUISSON

EXCLUSIVITÉ

INVOQ COMBI 6-1/1
6 niveaux - 400 x 600

Pensez à notre offre Pack Sérénité,
disponible sur demande.

Pensez à notre offre Pack Sérénité,
disponible sur demande.

Choisissez votre niveau de service !

Choisissez votre niveau de service !

Technologie vapeur hybride • Efficacité énergétique • Capacité maximisée • Flux d’air amélioré 
Facilité d’utilisation • Optimisation de l’espace • Économie d’eau • Entretien simple

Branchement en 230 V • Nettoyage facile • Garde saveur et croustillant des aliments
Efficacité énergétique • Technologie air pulsé + micro-onde • Écran tactile

Temps de cuisson divisé par 20 

2 ANS**

EXCLUSIVITÉ

1 AN**

EXISTE EN NOIR
VIDÉO

6 mois  
de tablettes
de lavage

OFFERTS

fours snacking mixtes de cuisine fours snacking ultra rapide de boutique

199€
HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces
à partir de 

HT/mois sur 48 mois*

Les mensualités douces

347€

HT/mois sur 48 mois*

Les mensualités douces

516 €

264
HT/mois sur 48 mois*

€
Les mensualités douces

HT/mois sur 48 mois*
599 €

HT/mois sur 48 mois*
394 €

HT/mois sur 48 mois*
301 €

HT/mois sur 36 mois*
230 €
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Entrée en 600 - Idéal pour le magasin

EXCLUSIVITÉ

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 15/09/24 
et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux 
éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36 mois, pour toute commande passée entre le 15/09/24 
et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux 
éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

TS 513

• À poser sur table
• Simplicité efficacité
• Largeur de tapis 500 mm
• Gain de place, tables relevables

EXCLUSIVITÉ

EXCLUSIVITÉ EXCLUSIVITÉ
STS 513 & STS 514

• Simplicité efficacité
• Largeur de tapis 500 mm
• Gain de place, tables relevables

STS 615

• Simplicité efficacité
• Largeur de tapis 660 mm
• Gain de place, tables relevables
• Socle peint, mobile, avec freins

DIMENSIONS 
• STS 513 : 

2000 x 990 x 1300 mm
• STS 514 : 

2500 x 990 x 1300 mm

• Panier : 700 x 550 mm
• Dim L x P x H : 675 x 842 x 1850 mm
• Hauteur de passage : 680 mm
• Hauteur ouvert : 2080 mm
• Largeur porte ouverte : 1232 mm

• Panier : 550  x 550 mm
• Dim L x P x H : 650 x 750 x 1480 mm
• Hauteur utile : 450 mm
• Panier pour plateaux inclus 
• Capacité plateaux : 13

EXCLUSIVITÉEXCLUSIVITÉ

ENTRÉE EN 400 
PROFONDEUR 800 2 portes 3 portes 4 portes

Tour inox groupe logé 
Dessus granit clair
Sans dosseret

EURO TP2GLG

97€
HT/mois sur 36 mois

EURO TP3GLG

119€
HT/mois sur 36 mois

EURO TP4GLG

147€
HT/mois sur 36 mois

Tour inox groupe logé 
Dessus inox
Avec dosseret

EURO TP2GLIAD

97€
HT/mois sur 36 mois

EURO TP3GLIAD

119€
HT/mois sur 36 mois

EURO TP4GLIAD

146€
HT/mois sur 36 mois

ENTRÉE EN 600
PROFONDEUR 600

Tour inox intégré 
Groupe logé
Sans dessus

EURO 600 TP2GLO

113€
HT/mois sur 36 mois

EURO 600 TP3GLO

143€
HT/mois sur 36 mois

EURO 600 TP4GLO

162€
HT/mois sur 36 mois

fabrication

À chaque 
magasin 

sa couleur !

Lave-batterieLave-vaisselle
LP 61D120P

Qualité • Fiabilité • Durabilité

Standard de 2 à 4 portes • 1, 5 et 6 portes sur demande • Statique ou ventilé 

Dessus granit ou inox • Avec ou sans dosseret • Profondeur 600, 720 ou 800

DESTOCKAGE

laverie et laminoirs tours réfrigérés

à partir de 
Les mensualités doucesHT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

141€

HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

217 €

HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

247 €

HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

151 €

HT/mois sur 36 mois*
97 €

HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

184 €
HT/mois sur 36 mois*
179 €

HT/mois sur 36 mois*
236 €

HT/mois sur 36 mois*
267 €

HT/mois sur 36 mois*
303 €

HT/mois sur 36 mois*
195 €

à partir de 

HT/mois sur 36 mois*
114 €
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VITRA 6314 L NOIR
CLASSICA 3700 VNP

CLASSICA 9314 VNP
• Couleur : Black Opal
• Froid ventilé 
• Bi-températures
• Température : -20°C / +5°C
• No Frost
• Capacité : 450 L

• Couleur : Gris
• Froid ventilé 
• Bi-températures
• Température : -20°C / +5°C
• No Frost
• Capacité 3700 VNP : 420 L
• Capacité 9314 VNP : 600 L

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 36  ou 48 mois, pour toute commande passée entre le 
15/09/24 et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais 
de travaux éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

CONCEPT FROIDby

N°2
Caisse PMR
angle intérieur 90°

N°4
Meuble Panetière 

N°3
Vitrine réfrigérée
OVEA 5 plaques 
2050 mm

N°1
Tour viennoiserie
8 plaques 
1164 mm

1500 mm

50
0 

m
m

3423 mm

25
11

 m
m

2050 mm1320 mm

13
20

 m
m

11
64

 m
m

860 mm

86
9 

m
m

EXCLUSIVITÉ
EXCLUSIVITÉ

EXCLUSIVITÉ

Meilleur rapport qualité-prix du marché.

Boostez vos ventes et 
changez votre magasin !

*Offre promotionnelle valable uniquement en France métropolitaine auprès des concessionnaires participants à l’opération, financée en location financière (LDD) contrat de 48 mois, pour toute commande passée entre le 15/09/24 
et le 30/11/24 et livraison avant le 31/12/24 selon stock disponible et sous réserve de l’acceptation du dossier de financement par notre partenaire financier. Livraison, installation et mise en route comprises, hors frais de travaux 
éventuels et de raccordement réseaux – sous réserve de l’accessibilité du laboratoire. Le client s’engage à assurer le matériel pendant toute la période de location. Photos non contractuelles.

450 litres
largeur : 65cm
hauteur : 190 cm
5 niveaux

600 litres
largeur : 85cm
hauteur : 190 cm
5 niveaux

Couleur gris standard
Bi températures
+5°C /-20°C
No Frost
Froid ventilé

6314 L

193€
HT/mois sur 36 mois

8314 L

237€
HT/mois sur 36 mois

Option Noir Black opal
Bi températures
+5°C /-20°C
No Frost
Froid ventilé

6314 L (noir)

206€
HT/mois sur 36 mois

8314 L (noir)

249€
HT/mois sur 36 mois

Couleur gris standard
-2% C / +15° C
Soft air
Froid ventilé
Option chocolat incluse

6414 L

174€
HT/mois sur 36 mois

• Vitrine réfrigérée - OVR 205 
capacité 5 plaques, groupe logé 

• Comptoir caisse - OCPMR I90 
angle à 90° intérieur 

• Tour à viennoiserie - OTV 8P 
8 plaques 600 x 400 

• Panetière classique - PAN 150 

Pose incluse

Grande surface d’exposition • Fiable • Éclairage LED

CONCEPT FROIDby

N°2
Caisse PMR
750 mm

N°1
Vitrine snacking
CATEA 4 Niveaux 
1650 mm

N°4
Meuble Panetière 

N°3
Tour viennoiserie
8 plaques 
1164 mm

750 mm1650 mm 1164 mm

3643 mm

86
0 

m
m

1500 mm

50
0 

m
m

EXCLUSIVITÉ

Meilleur rapport qualité-prix du marché.

Boostez vos ventes et 
changez votre magasin !

• Vitrine Catéa à 4 niveaux de froid 
CATR 165/4 
capacité 13 plaques, groupe logé 

• Comptoir caisse - OCPMR075 

• Tour à viennoiserie - OTV 8P 
8 plaques 600 x 400 

• Panetière classique - PAN 150 

Pose incluse

Grande surface d’exposition 
Fiable • Éclairage LED

Couleur noire disponible 
EN OPTION

vitrines magasin linéaires de vente

à partir de 

sur la base du plan 2D ci-contre

Les mensualités doucesHT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

206 €
HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

148 €

HT/mois sur 36 mois*

Les mensualités douces

184 €
HT/mois sur 48 mois*
696 €

HT/mois sur 36 mois*
245 €

HT/mois sur 36 mois*
174 €

HT/mois sur 36 mois*
219 €

à partir de 

sur la base du plan 2D ci-contre

Les mensualités douces

HT/mois sur 48 mois*
650 €



Le réseau des adhérents EUROMAT 
toujours plus proche de vous, s’adapte 
à vos besoins avec une sélection  
de produits dont il a l’exclusivité dans  
le domaine de la boulangerie-pâtisserie.

Laminoirs TS et STS

Tours réfrigérés EUROMAT

Gamme de vitrines magasin Ovéa et Catéa

Vitrines Longoni

La mécanisation pâtissière MONO-France

Les lave-batteries Elframo (modèles exclusifs)

Les fours snacking de cuisine Hounö

Les fours snacking de boutique Atollspeed

EXCLUSIVITÉ


